
福井商工会議所では、そばとバール（酒場）を組み合わせた SOBARプロジェクト を展開しています。
本コーナーではSOBAR参加店舗から 店主おすすめの逸品そば をご紹介します。

けんぞう蕎麦

レのある大根おろしが持ち味のけんぞう蕎麦。こ
の個性あるそばを求めて店頭には行列ができる。

北海道産と福井県産のそば粉をブレンドした細めのそ
ばはのど越しがよく、瑞々しい大根おろしが後味を爽や
かに仕上げる。そばメニューは2品のみ。いずれも大根お
ろしを使ったシンプルな一皿でそば本来の風味が際立
つ。蕎麦好きが高じて開業した同店の情熱は商品開発に
も注がれ、そばのからあげやそば茶プリンなどの人気メ
ニューも誕生。そばの奥深い世界を多彩に楽しめる。

税込2,360円

税込2,850円

◉おろしそば 並盛 　税込770円
◉けなるいプリン（そば茶プリン+ソフトクリーム） 　税込490円

けんぞうそば、
黒龍 大吟醸 150ml、
大根のりんご酢漬け

そば処 みの吉

Instagramはこちら

住　　所：吉田郡永平寺町松岡春日3-26
電話番号：0776-61-1481
定 休 日：月曜
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◉おろしそばセット　税込1,150円

お店情報（ふーぽ）はこちら

住　　所：坂井市三国町新保 42-3-1-7
電話番号：0776-82-1668
定 休 日：木曜

国の静かな住宅街に佇む「みの吉」は地元の風情が漂う
そば処。毎日手打ちされる十割そばは平打ち麺で、辛め

のおろし汁がそばの香りと風味をいっそう引き立てる。ツンと
した辛みの後はまろやかな味わいのソースかつを。甘めのたれ
で仕上げたカツは脂身が少なく、軽やかな食べ心地だ。もう少
し食べたいという方にはそばが1.5玉の大きなセットがおすす
め。創業から30年、気取らず通える“まちのそば屋”という原点
を家族で受け継いできた。あわらの道の駅「きららの丘」にも姉
妹店を構え、変わらぬ味と温かさを伝え続けていく。
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極味膳（おろしそば大盛・ミ
ニソースカツ丼）、梵・純粋 
純米大吟醸 300ml、にしん
甘露煮

ソバール
メニュー!


